
6es. JORNADES
GASTRONÒMIQUES

SÓLLER, 
DE L’17 D’OCTUBRE AL 

30 DE NOVEMBRE DE 2025

APERITIU · APERITIVO · APPETIZER

Coca de xeixa amb ceba caramel·litzada,

tomàtiga seca i esclata-sangs

Coca de xeixa con cebolla caramelizada, tomate seco
y esclata-sangs
Xeixa wheat flatbread with caramelized onion,

sun-dried tomato, and “esclata-sangs”

ENTRANT · ENTRANTE · STARTER

Coulant de bolets

Coulant de setas
Wild mushroom coulant

PLAT PRINCIPAL · PLATO PRINCIPAL · MAIN

Risotto de picornells amb molleres al josper.

Risotto de rebozuelos con mollejas al josper
Risotto with chanterelles and sweetbreads finished

in the Josper oven

POSTRE · DESSERT

Pannacotta de trompeta negra

Pannacotta de trompeta negra
Black trumpet mushroom pannacotta

Preu: 40e/pax (IVA incl.)

Begudes no incloses / Drinks not included

HORARIO

Miércoles/Jueves/Domingo

13.00 a 16.00

Lunes/Viernes/Sábado

13.00 a 16.00, y de 19.00 a 22.30

Martes – cerrado

Reserva previa · Book in advance 

T. +34 871 717 984


