6<s. JORNADES
GASTRONOMIQUES
SOLLER,
BARRETES DE L’'17 D’OCTUBRE AL

30 DE NOVEMBRE DE 2025

RESTAURANT

(*) Platos disponibles hasta el 26 de octubre.

MENU DEGUSTACION DE OTONO
Amousebouche
Amuse-bouche

Croqueta de pollastre rostit, crema de foie i xampinyons
Croqueta de pollo asado sobre crema de foie y champifones
Roast chicken croquette on foie gras and mushroom cream

Tataki de tonyina vermella, ou fregit, yuzu de citric i trufa

Tataki de atun rojo, huevo frito y yuzu de citricos y trufa
Red tuna tataki, fried egg and citrus yuzu with truffle

Carrillera de vedell amb el seu Ravioloccio,
salsa d’Oporto i esclata-sangs

Carrillera de ternera con su ‘Raviolacci’,

salsa de oporto y ‘esclata-sang’

Beef cheek with it’s ‘Raviolacci’, port wine sauce
and ‘esclata-sang’

Flan d’ou, chantilly i textures de caramel
Flan de huevo, chantilly y texturas de caramelo -8 t
Egg custard, chantilly and caramel textures . ‘?"’g ¢

65€ (IVA incluido)
Bebidas no incluidas - Drinks not included
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