JORNADES DE LA

TARSN;A CiALES

HOTEL FERGUS STYLE
SOLLER BEACH

MENU ESPECIAL “JORNADES DE LA TARONJA 2026"

ENTRANT - ENTRANTE - STARTER + VORSPEISEN

“Tiradito” de salmé amb taronges de Séller, coriandre i xili
“Tiradito” de Salmon con naranjas de Séller, cilantro y chili
Salmon “tiradito” with Sdller oranges, cilantro and chili

Lachs-"Tiradito” mit Orangen aus Soller, Koriander und Chili
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PRINCIPAL - MAIN COURSE - HAUPTGERICHT
Pitera de pollastre amb salsa de taronges de Séller
Pechuga de pollo con salsa de narajas de Séller
Chicken breast with Soller orange sauce
Hahnchenbrust mit Orangensauce aus Soller

O 21,50 €
POSTRE - DESSERT
Q Semi-fred de taronja de Séller amb crumble casola d’ametlles

Semifrio de naranja de Sdller con crumble casero de almendras
Semifreddo of Soller orange with homemade almond crumble
Semifreddo aus Sdller-Orangen mit hausgemachten Mandel-Crumble

8,00 € -
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Imprescindible reservar - Booking essential - Tischbestellung notwendig

Begudes no incloses - Bebidas no incluidas - Drinks not included - Getranke nicht inbegriffen
Horari: De 12.00h a 22.00h.



