
MENÚ ESPECIAL “JORNADES DE LA TARONJA 2026”
                  

Terrina de foie-gras con salsa de naranja
Foie gras terrine with orange sauce

Térrine de foie sauce d’oranges

Sashimi de atún con ensaladita de cítricos
Tuna sashimi with citrus salad

Sashimi de thon avec petite salade aux agrumes

Carrillera crujiente de ternera con cremoso de patata y naranja, salsa al oporto
Crispy beef cheek with creamy potato and orange, port wine sauce

Joue de boeuf croustillante avec crémeux de pomme de terre et orange, sauce au porto

Tarta de limón con merengue
Lemon pie with meringue

Tarte de citron et meringue

42,00 €
(precio por persona, iva incluido · price per person, vat included ·

preis pro Person, mWSt inclusive)

Imprescindible reservar · Booking essential · 
Tischbestellung notwendig · Réservation obligatoire
Begudes no incloses · Bebidas no incluidas · Drinks not included · Getränke nicht inbegriffen
Horario: de miércoles a domingo, de 12.30h a 22h


