
7es. JORNADES
GASTRONÒMIQUES

SÓLLER i PORT DE SÓLLER, 
DEL 10 D’OCTUBRE AL 

30 DE NOVEMBRE DE 2026

PLATS ESPECIALS JORNADES DE BOLETS

PLATOS ESPECIALES JORNADAS DE LAS SETAS

SPECIAL DISHES FOR MUSHROOM DAYS

Remenat d’esclata-sangs amb alls tendres i sobrassada,  15.90€
Revuelto de “esclatasangs” con ajo tierno y sobrasada

Scrambled eggs with wild mushrooms, spring garlic and sobrasada

Pasta amb bolets, alls tendres i oli de tòfona  15.20€ 

(Opció de preparar-la amb nata i parmesà)  +3.90€
Pasta con setas, ajos tiernos y aceite de trufa  

(Con opción de cocinarla con nata y parmesano)

Pasta with wild mushrooms, spring garlic and truffle oil 

(Option to have it prepared with cream and Parmesan cheese)

Salmó amb crosta cruixent de sobrassada i ametlla,

fonoll marí i esclata-sangs  24.90€
Salmón con costra crujiente de sobrasada

y almendra, fonoll marí y esclatasangs

Salmon with a crispy sobrasada and almond crust,

rock samphire and wild mushrooms

  

HORARIO

De lunes a viernes de 8:00h a 22:00h

Sábados de 8:00h a 16:00h

Tel. 971 63 33 60



