
7es. JORNADES
GASTRONÒMIQUES

SÓLLER i PORT DE SÓLLER, 
DEL 10 D’OCTUBRE AL 

30 DE NOVEMBRE DE 2026

(*) Platos disponibles hasta el 8 de noviembre.

PLATS ESPECIALS JORNADES DE BOLETS

PLATOS ESPECIALES JORNADAS DE LAS SETAS

SPECIAL DISHES FOR MUSHROOM DAYS

Vieiras gratin y setas estilo Thermidor · 24€ 

Gratinated scallops and wild mushrooms Thermidor style 

Noix de Saint-Jacques gratinées et champignons façon Thermidor 

 

Torrija de foie y setas · 14€ 

Foie gras French toast with wild mushrooms 

Pain perdu au foie gras et champignons 

 

Croquetas de setas · 16€ 

Wild mushroom croquettes 

Croquettes aux champignons 

 

Paella de verduras y setas · 18€ 

Vegetable and wild mushroom paella 

Paella aux légumes et champignons 

 

Manitas de cerdo rellenas de foie y setas · 28€ 

Pig’s trotters stuffed with foie gras and

wild mushrooms 

Pieds de porc farcis au foie gras

et champignons

HORARIO

De miércoles a domingo.

Wednesday to sunday.

Tel. 971 631 406



