
7es. JORNADES
GASTRONÒMIQUES

SÓLLER i PORT DE SÓLLER, 
DEL 10 D’OCTUBRE AL 

30 DE NOVEMBRE DE 2026

(*) Platos disponibles hasta el 1 de noviembre.

PLATS ESPECIALS JORNADES DE BOLETS
PLATOS ESPECIALES JORNADAS DE LAS SETAS
SPECIAL DISHES FOR MUSHROOM DAYS

Crema de ceps con helado de almendra
Crema de ceps amb gelat d’ametlla

Porcini mushroom cream soup with almond ice cream

Rigatoni con Ceps, trompetas de la muerte,
queso Mahones y aceite de trufa
Rigatoni amb trompeta de la mort, ceps,

formatge Mahones i oli de trufa

Rigatoni with porcini mushrooms, trumpets of death
mushrooms & Mahones cheese and truffle oil

Paella de pollo ecológico y setas
Paella de pollastre i bolets

Paella with organic chicken and mushrooms

Pies de cerdo mallorquín rellenos de trompetas de la muerte,
rebozuelos, butifarrón y piñones, con salsa de trufa
Peus de porc mallorquí farcits de trompetes, Picornell, butifarró i 

pinyons, amb salsa de trufa

Mallorcan pork feet stuffed with trumpets of death,
chanterelles, butifarrón and pine nuts, with truffle sauce

Entrecot de ternera con salsa de ajos confitados y
setas de temporada
Entrecot de ternera amb salsa d’alls confitats i

bolets de temporada

Beef entrecôte with confit garlic sauce and
seasonal mushrooms

HORARIO
12.00h - 23.00h

Tel. +34 971 634 578



